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Cleichenfeier von 24 Doppelhdusern in Gschwandt, Gleichenfeier von einem Wohnhaus mit 14 Einheiten in
Zaunerweg (25.08.2020) Steinerkirchen, SportstralRe (27.08.2020)

5 - & (3 | A
Spatenstichfeier zum Baubeginn des Kompetenzzentrums (Amtsgebaude und Ubergabe von 2 Wohnhausern mit 32 Einheiten in Mattighofen,
Feuerwehr) in Steinerkirchen an der Traun (10.07.2020) Franz-Bachleitner-Siedlung (12.08.2020)

Ein Platz an
der Sonne

4 Liegestiihle von
der OO Wohnbau

Uber den Gewinn eines 00 Wohnbau-Liegestuhls freuen sich Sabrina

Steininger aus Tragwein, Christine Hehenberger und Walter Zauner Bei der Preistibergabe: Geschaftsfihrer Ferdinand Hochleitner mit
aus Linz sowie Bernhard Wt’jgerbauer aus Wels Sabrina Steininger und Tochter sowie Walter Zauner

Impl"essum Medieninhaber und Herausgeber: 00 Wohnbau Gesellschaft fiir den Wohnungsbau gemeinniitzige GmbH, Blumauerstralle 46, 4020 Linz |
Chefredaktion: DI (FH) Christa Reisinger, MSc, +43 (0) 732 700 868-555, christa.reisinger@ooewohnbau.at | Verlagsort: 4020 Linz | Verteiler: Kunden | Erscheinungsweise:
2-mal jahrlich | Layout und Redaktion: upart Werbung und Kommunikation GmbH, Wildbergstralie 4, 4040 Linz | Bilder: 00 Wohnbau, iStock, 00. Rotes Kreuz/Andreas
Schwarzlmiiller, Adobe Stock, Unsplash | Wir bitten Sie im Sinne einer besseren Lesbarkeit dafiir um Verstéandnis, dass auf die geschlechterspezifische Formulierung verzichtet
wird. Selbstverstandlich sind Frauen und Manner gleichermalen angesprochen.
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Gemeinsam
ftir unsere Kunden

Ceschaftsfuhrung Dr. Markus Rosinger, MSc und Dr. Ferdinand Hochleitner, MBA

Auch wenn wir uns seit einiger Zeit leider wieder im Lockdown be-
finden und mit neuen Herausforderungen konfrontiert werden, se-
hen wir der Zukunft stets positiv entgegen und sind bemtiht, unser
Service fur die Kunden bestmdglich aufrechtzuerhalten. Wir haben
uns seit einiger Zeit sehr intensiv mit der Entwicklung einer neuen
mobilen Kommunikationsplattform beschaftigt und es freut uns
sehr, dass wir Ihnen nun unsere neue Kunden-App MyHome pra-
sentieren konnen.

Mit der App wird fr Sie vieles einfacher. So kénnen Sie nun auch
rund um die Uhr auf die wichtigsten wohnungsbezogenen Daten,
wie Kontoausziige, Jahresabrechnungen etc., zugreifen. Auf recht
einfachem und schnellem Wege kénnen Sie uns lhre Anliegen mit-
teilen. Zusdtzlich kédnnen auch wir Sie rasch mit wichtigen Nach-
richten rund um lhre Wohnimmobilie versorgen.

Auch wenn uns mit der App ein grolRer Sprung in Richtung Digita-
lisierung gelungen ist, wird auch in Zukunft der personliche Kon-
takt zu unseren Kunden an erster Stelle stehen! Ihre Anliegen sind
uns wichtig.

Gerade in Corona-Zeiten soll die App ein Hilfsmittel sein, um uns
allen die Kommunikation und Information zu erleichtern. Unter my-
home.oocewohnbau.at kénnen Sie die App jetzt downloaden. Nut-
zen auch Sie dieses zusdtzliche Service! Sie werden begeistert sein!

In diesem Sinne wiinschen wir lhnen und Ihrer Familie eine schone
Weihnachtszeit, alles Gute im neuen Jahr 2021 - und bleiben Sie
gesund!

Dr. Markus Rosinger, MSc und Dr. Ferdinand Hochleitner, MBA
Geschaftsfuhrung
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Wir-unterstiitzen eine
Familie zu Weihnachten

Spenden statt schenken

Tatsachlich sind es die kleinen D’Tnée, die die gréRte Wirkung erzielen. Und die
uns selbst sehr gliicklich machen, denn nicht nur zu Weihnachten fiihlt sich

Geben ganz oft seliger an als Nehmen.

Anstatt Geschenke an Kunden und Geschafts-
partner zu verschicken, méchten wir dieses Jahr
zu Weihnachten eine Familie in Not finanziell
unterstitzen. Bei der Vergabe unserer Spende
ist es uns sehr wichtig, Menschen zu unter-
stiitzen, bei denen wir wissen, dass das Celd
auch dort ankommt, wo es wirklich gebraucht
wird. Deshalb méchten wir mit dieser Aktion
jenen Menschen helfen, die einen schweren
Schicksalsschlag hinter sich haben und eine
Stitze in dieser schweren Zeit bendtigen, wie
Michaela Donaubauer (35) aus Wesenufer.

Wenn das Schicksal zuschlagt

Beim Fortgehen in Linz im Oktober 2003 ha-
ben sich Michaela und Jochen kennen gelernt.
Schnell war den beiden klar, dass es die grolRe
Liebe ist, und so schlossen sie bereits im Juli
2004 den Bund der Ehe. Das junge Familien-
gliick sollte mit der Geburt der ersten Tochter
perfekt werden. Doch es kam leider anders und
das Schicksal schlug zum ersten Mal hart zu.
Drei Wochen vor dem errechneten Geburtster-
min kam die kleine Lisa-Marie tot zur Welt.

Daraufhin zog es Michaela und Jochen fir
5 Jahre nach Wien, wo sowohl Sohn Tobias als
auch Tochter Victoria gesund zur Welt kamen.
Weil die beiden mit ihren Kindern aber wie-
der ndher bei der Familie sein wollten, zogen

v

sie 2010 zurtick nach Linz, wo Sohm Fabian zur
Welt kam. 2017 kehrten sie zuriick in Jochens
Heimatort Wesenufer. Zu der Zeit begannen
Jochens gesundheitliche Probleme. Ein Lun-
genfacharzt verordnete dem jungen Mann
Wassertabletten und Sayerstoff.

Am 1.1.2018 wurde Jochen mit totalem Nieren-
versagen ins Krankenhaus eingeliefert. Die Arz-
te stellten fest, dass er eine neue Herzklappe

E- L X s A
Ceschenkiibergabe im Wesenufer Hotel & Seminarkultur an der Donau (v.I.

unerwartet und hinterlieR seine Frau Michaela
mit den 3 Kindern Tobias (13), Victoria (11) und
Fabian (6).

Ein Lichtblick zu Weihnachfen.\
Fur Michaela und ihre Kindersist die ganze
Welt zusammengebrochen. Mit Jochen3 verlor
~sie nicht nur ihren Ehemann, sondetn-auch ei-
nen Menschen an ihrer Seite, der sich um alles
kiimmerte, insbesondere auch um die Kinder-
betreuung. ,Wir méchten Michaela mit dieser
_ Spende einen Lichtblick geben und ihr damit
helfen, wieder positiv in die Zukunft zu bli-
cken®, so Geschaftsfiihrer Dr. Ferdinand Hoch-

s |
, Victoria,

omas MUhIer(KUCencef)

Fabian und Michaela Donaubauer, Margarete Durstberger (Hotelleitung), Ferdinand Hochleitner (GF 00 Wohnbau)

bendtigte, die er im Mdrz 2018 erhielt. Nach und
nach erholte sich der damals 40-)dhrige von der
OP, bis dann 2 Jahre spdter am 10.08.2020 das
Schicksal erneut hart zuschlug. Im Alter von
42 Jahren verstarb Jochen Donaubauer villig

leitner, MBA. Gerade jetzt ist fiir Michaela Mo-
bilitat besonders wichtig, doch hatte sie bisher
noch keine Mdglichkeit, den Fiuhrerschein zu
machen - mit dieser Spende geht auch dieser
Wunsch in Erfillung.

wohntrdume
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Die neue App der OO Wohnbau

Praktische Hilfe und voller Uberblick
MyHome hilft Ihnen bei lhren Anliegen und
schafft Uberblick iiber alle wichtigen Informa-
tionen zur Wohnung. Auch kénnen Schdden
direkt Uber die App gemeldet werden. Die Da-
teneingabe ist einfach und lhr Anliegen rasch
kommuniziert.

Immer und iiberall up to date

Die neue App halt Sie Gberall auf dem Laufen-
den. So haben Sie an jedem Ort und zu jeder
Zeit Zugang zu allen wichtigen wohnungsbe-

zogenen Informationen, wie beispielsweise
Jahresabrechnung, Finanzamtsbestdtigungen
oder Energieausweis. lhre Kosten behalten Sie
ab sofort ganz einfach im Blick: Sie kénnen zu
jeder beliebigen Zeit einen Einblick in lhre lau-
fenden Abbuchungen oder Ihre aktuellen Kon-
toausziige bekommen.

Ein wesentlicher Vorteil der App liegt in der
schnellen und einfachen Kommunikation: Sie
kénnen lhre Anliegen rund um die Hausverwal-
tung auf recht einfachem Weg abklaren. Uber

wichtige Vorkommnisse, wie kurzfristige Stor-
meldungen, beispielsweise die Behebung einer
Liftstérung, werden Sie per Push-Nachricht
oder E-Mail informiert. Und sollten Sie selbst
einmal eine Storung oder einen Schaden ent-
decken, kénnen Sie die Meldung mit der App
einfach und schnell an die Hausverwaltung
weitergeben. Machen Sie zusatzlich ein Foto
oder Video und schicken Sie es mit. Einfacher
geht es nicht!

Termine wie Eigentimerversammlungen oder
Wartungsintervalle haben Sie im Uberblick.
Sollten sich lhre persdnlichen Daten wie Tele-
fonnummer oder Bankdaten andern, kénnen
Sie diese jederzeit problemlos aktualisieren
lassen. AuRerdem finden Sie alle wichtigen
Ansprechpartner in der App, vom zustdndigen
Hausverwalter, Buchhalter oder Haussprecher
bis hin zur Griinanlagenpflege - keine aufwen-
dige Telefonnummernsuche mehr.

| 05
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Was bietet
die neue App?

© Alle Daten und Dokumente lhrer Wohnung, wie z. B.: Jahresab-

rechnungen, auf einen Blick und jederzeit tiber die App abrufbar
© Einblick in tagesaktuelle Abbuchungen und Kontoausziige

© Einfache und schnelle Kommunikation: Benachrichtigungen
von der Hausverwaltung gehen iiber Push-Nachrichten oder
E-Mails direkt an Ihr Handy oder lhren PC

© Alle Ansprechpartner und deren Kontaktdaten haben Sie auf
einen Blick und kénnen direkt kontaktiert werden

© Einfache Schadensmeldung direkt an die Hausverwaltung:

mittels Kurzbeschreibung und Versenden eines Fotos oder

Videos

sammlungen

© Alle wichtigen Termine im Uberblick: z. B.: Eigentiimerver-

In 4 einfachen Schritten
zur MyHome-App

D— ] ™
BITTE MELDEN SIE SICHAN. I

Login mit Facebook

Oder

LY Jr——_—"
SAMSUNG

_ i
Sie haben noch kein

° @

Wenn Sie sich zum ersten Mal

Ceben Sie den Link
https://myhome.ocoewohn-
bau.at in Ihrem Browser ein
oder nutzen Sie den QR-Code

auf lhrem persénlich adressier-

ten Brief - so gelangen
Sie zur Anmeldemaske.

mit einer E-Mail Adresse und
einem Passwort registrieren,
mussen Sie Ihre E-Mail Adresse
bestatigen, indem Sie nach der
Anmeldung auf den Verifizie-
rungslink in lhrem Mailpostfach
klicken. Bei einem bestehenden
Facebook oder Google-Account
entfallt die Verifizierung.

LL
( SAMSUNG

Legen Sie die App gleich auf
Ihrem Startbildschirm, um
moglichst einfach und schnell

e auf lhre Daten zugreifen zu
kénnen.

MyHome

. ysoni’™
l emem_Pee r

a
\ Ih"‘e:';:jg (Token

h |
ton Brief | 1
.ndividuel)le"')

B O o

Bestandnehmer Verhaltnis.
wi 8

y Einstelungen
¥

T ity [ Hometden

Mo

# Nach Updates suchen
i)

MyHome
Impressum Datenschutz Hilfe

e

N~

® ‘
SAMSUNG
@% Zugangsdaten

Registrieren Sie sich:

@ entweder mit einer E-
Mail-Adresse und einem

beliebigen Passwort oder
mit Ihrem bestehenden
Facebook- oder Google-
Konto.

@

Geben Sie nun unter Be-
standnehmerverhadltnis den
10-stelligen Code (Token)
ein, den Sie per Brief erhal-
ten haben. Bei Verwendung
des QR-Codes ist dieser be-
reits hinterlegt. So wird die
App automatisch mit lhrem
bestehenden Kundenkonto
verkniipft und Sie erhal-
ten somit Einsicht in alle
Daten und Dokumente Ihrer
Wohnung.

Und schon kénnen Sie
die neue App in vollem
Umfang nutzen.

wohnitrdume
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Das Hauptmenii:

Erhalten Sie unter dem
Mentpunkt Dokumente alle
wichtigen Infos (wie Jahres-
abrechnungen, Finanzamtbe-
stdtisungen, Energieausweise
etc.) auf einen Blick.

Unter Kontakte finden Sie alle
wichtigen Ansprechpersanen,
wie Hausverwalter, zustdndi-
ge Buchhalter, Haussprecher,
Gebdudereinigung oder Griinan-
lagenbetreuer.

neues Anliegen 4
|
Bereich

Unter dem Meniipunkt Finanzen

Stérungsmeldung I

|

Betreff

hre Beschreibung

/

zustdndige Team der Hausverwaltung. Unter
dem Unterpunkt Meine Daten kénnen Sie
uns gewiinschte Anderungen Ihrer Daten
bekannt geben.

Noch Fragen?

O kénnen Sie jederzeit Ihre aktuellen
Ob: 12038 Musterstraie Kontoausziige, alle Vorschreibungen
und Abbuchungen einsehen.
O Herr Kunden Nr.: 12038- v
00140-2
1_| Dokumente g Falls ein Termin flr Sie an-
. steht, finden Sie unter diesem
Mentpunkt alle wichtigen
Finanzen %ﬁl [ Termine auf einen Blick, wie
z. B. ein Termin fir die nachste
Eigentimerversammlung oder
Anllegen - E Wartungstermine etc.
~ E, - |
O——————1 Kontakte S o
~
A
N
. 417 | =
Termine R N
- . \
\ (— ’ \ @
N ; .
—~ \ - »
\
\4 Kontakte %
\ - 44
Einfache Schadensmeldungen (wie ein ’ Ml
Ausfall, eine Reparatur oder eine Stérung) P — Y
sowie allgemeine Anliegen kénnen rasch
o) und unkompliziert versendet werden. . 3
Zudem kénnen Schdden mittels Fotos oder #AlEmeneanioge >
Videos belegt und mitversendet werden. o—
Per Klick erreichen Ihre Anliegen direkt das (TR

A storungsmeldung >
P Schliisselbestellung >
@ Beschwerde >

Upload:
B
o [
o e :

Bei Fragen rund um die App oder Ilhren Zugangsberechtigungen
sind wir selbstverstdndlich auch weiterhin personlich fiir Sie

da, kontaktieren Sie einfach unser Kundenservice telefonisch
unter: +43 (0) 732 700 868, oder schreiben Sie uns per Mail an:
myhome@ooewohnbau.at
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GASTRO &
CATERING

Vier Gdnge fiir ein frohes Fest

GASTRO & Teams von GO Gastro & Catering hat deshalb ein ganz
A

\b
6) P Weihnachten ist Genuss pur. Der Kiichenchef des Catering-
C

besonderes, festliches Weihnachtsmenii fiir Sie zusammenge-
Eine Vielfalt an stellt. Was dabei selbstverstdindlich nicht fehlen darf: ein gu-

gastronomischen tes Glas Wein aus dem GO Wine Shop. Wir wiinschen Ihnen
Maglichkeiten viel Spaf3 beim Nachkochen, gutes Gelingen und allem voran

Seit 2002 sorgt GO Gast ; S .
Bt 20112 SOT8L WL Lastro ein kulinarisches Weihnachtsfest.
& Catering als ,fair“trau-

ensvoller Partner, mit Sitz
in Linz, in den Bereichen Be-
triebsverpflegung, Catering,

Hotelcatering, Restaurant

und mit dem GO Wine Shop o .o
(www.go-wineshop.at) fiir Welhnachtsmenu
kulinarisches Wohlbefinden.
Dabei ist ein konstantes Perlhuhn | Topinambur | Vogelbeeren
Bestreben nach erstklas- ok fie

siger Qualitat das oberste

o . Creme von der Kerbelknolle
Prinzip. Ganz nach meinem

Geschmack. ok
heimischer Hirsch | Winterwurzeln | schwarze Nuss
Mehr Informationen unter: S ke
ko
www.go-gastro.at
[ Red Velvet | Tonkabohne | Kaki | Butterkekseis
[ ] .. . ’\J
° . .
e."° o. .
o o
.o o@®
o0
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Rezept Vorspeise

Zutaten Perlhuhn

2 Perlhuhnbriste, 75 g Hihnerbrust,

75 g Schlagobers, 25 g gerdstete Pini-
enkerne, 1 Eiweil}, 20 g geklarte Butter,
Truffeldl, 40 g gerdstete Pinienkerne,
Salz, Pfeffer

Zutaten Topinamburcreme

750 g Topinambur, 150 g Butter,

200 ml Gemusefond, etwas Ahornsirup,
500 ml Ol, 2 EL Walnussol,

2 EL Zitronensaft, Salz, Zucker

Fiir die Dekoration

50 g ganze Walnusskerne,

1 Apfel, Blatter vom Stangensellerie,
eingelegte Vogelbeeren

Griiner Veltliner
»Theyerner Berg” 2019
Tom Dockner, Traisental
Gemischter Satz 2018
Ott, Wagram

© 6000000000000 00000000000 0 00

Rezept Suppe

Zutaten Suppe

400 g Kerbelknolle, 11 Gemusefond,
80 g frische Butter, 5 Schalotten,
40 g Lauch (weiR), 100 ml Riesling,
150 ml Sahne, 30 g gekiihlte Butter,
1TL Ahornsirup, Salz, Pfeffer,
Kerbelkraut

Riesling Kamptal DAC
Urgestein 2019
Hiedler, Kamptal

Suppe

Fir die Suppe die geschdlten Knollen mit der
Butter und dem Lauch farblos anschwitzen. An-
schlielRend mit dem Riesling abloschen und mit
dem Gemusefond sowie der Sahne aufgieRen.
Das Ganze leicht kocheln lassen, bis das Gemiise
weich ist. Suppe fein mixen und mit etwas
Ahornsirup sowie Salz und Pfeffer abschme-
cken. Kurz vor dem Servieren noch ein paar kalte
Butterflocken untermixen, damit eine Schaum-
suppe entsteht. Als Dekaration: Kerbelkraut.

Die Huhnerbrust fein wirfeln und mit Schlag-
abers, Eiweil}, geklarter Butter, Triiffeldl so-
wie Salz und Pfeffer zu einer Farce purieren.
Nicht zu lange plrieren, da die Farce sonst zu
warm wird. Ggf. 1 oder 2 Eiswirfel hinzuge-
ben. Die Farce mit gersteten Pinienkernen
vermengen. Die Perlhuhnbrust vom Knochen
auslésen, enthduten, mittels Schmetter-
lingsschnitt aufklappen und anschlieRend
unter Frischhaltefolie hauchdinn klopfen.
Die Brust soll dabei nicht zerreilRen oder
l6chrig werden.

Das Fleisch anschlieRend auf einer Frisch-
haltefolie auslegen, mit Salz und Pfeffer
wirzen und mit der Farce gleichmalig
bestreichen. Mit Hilfe der Folie stramm ein-
wickeln und an beiden Enden gut zuknoten.
AnschlieRend ca. 12 min dampfen (Zeit kann
variieren, je nachdem, wie dick die Rolle ist).

Die Rolle auskihlen lassen und danach

in 1,5 cm dicke Scheiben schneiden. Fiir die
Topinamburcreme 500 g Knollen waschen,
schdlen und in kleine Stiicke schneiden.

Die Butter schmelzen und die Knollen darin
weich schmoren. Durch ein Sieb abtropfen
und anschlielfend mit einem Pirierstab mit
etwas ,Schmorbutter” purieren. Gemusefond
vorsichtig nach und nach beimengen - Creme
sollte nicht zu flissig werden. Die Schale

des Topinambur in einem heifen Ol zu Chips
frittieren und anschliefend auf einem K-
chenpapier abtropfen lassen. Den restlichen
Topinambur ebenfalls schadlen und mit einem
Apfel in feine Stifte schneiden oder reiben.

Mit Walnussol, Zitronensaft, Zucker und
Salz marinieren. Topinamburcreme, Salat,
Perlhuhnscheiben und die fertigen einge-
legten Vogelbeeren auf Tellern anrichten.
Mit ganzen Walnusskernen und feinen
hellgrinen Blattern vom Stangensellerie
dekorieren.

© © 0 0 000000 0000000000000 000000000000 0000000000000 00000000000

Rezept Hauptgang

Zutaten Hirschriicken

1 kg Hirschriicken, 4 EL Ol, 40 g Butter,
Salz, Pfeffer, 200 g Karotten, 200 g gelbe
Riben, 200 g Petersilienwurzel, 200 g Pas-
tinake, 200 g Steckribe, 200 g Navetten

Zutaten Sauce

2 Zwiebeln, 1 Karotte, 150 g Sellerie,
1EL Tomatenmark, 300 ml Rotwein,

11 Gemusefond, 2 TL Wacholderbeeren,
2 TL Pfefferkdrner, 2 TL Piment,

2 TL Koriander, 1 Lorbeerblatt,

1EL Preiselbeeren, Salz, Pfeffer,

1EL Balsamico (dunkel), Orangenschale

Fir die Sauce Zwiebeln, Karotten, Sellerie

unterrihren und kurz mitrosten. Mit dem

unter dem Siedepunkt 1 h ziehen lassen.
In der Zwischenzeit Wacholderbeeren,
Pfeffer-, Koriander- und Pimentkorner
in der Pfanne rosten, bis sie duften, und

© © 0 0 0 00 0000000000000 00000000000 000000 0000000000000 00000 0

schalen und in 1-2 cm groRe Wiirfel schnei-
den. Das Gemiuse anrosten, Tomatenmark

Wein abléschen und etwas einkocheln las-
sen. Mit Gemusefond aufgieRen und knapp

gemeinsam mit dem Lorbeerblatt zur Sauce

Thren perfekten Weinbegleiter
finden Sie unter:
www.go-wineshop.at

geben. Weitere 20 min nochmals knapp
unterm Siedepunkt ziehen lassen.
Durch ein Sieb streichen und mit der 4
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Speisestdrke 1-2 min samig kochen. Preisel-
beeren und etwas Orangenschale dazugeben
und mit Salz, Pfeffer und Aceto balsamico
abschmecken.

Fir den Hirschriicken das Gemiise waschen,
schalen und in beliebig gleich groRe Stiicke
schneiden. In einem flachen Topf etwas Zucker
karamellisieren, das Gemiise kurz durch-
schwenken und mit Weillwein sowie Gemdise-
fond abléschen. Aus den Aromaten ein Gewtirz-
sdckchen basteln und zum Gemise geben. Den
Topf ins Rohr schieben und weich schmoren.

Rezept Nachspeise

Zutaten Butterkekseis

1Ei, 1Eigelb, Tonkabohne je nach Ce-
schmack, 175 g weille Kuvertdre, 2 cl Ama-
retto, 2 Blatt Gelatine, 250 ml Schlagobers

Zutaten fiir Marmelade
300 g Kaki, Gelierzucker (2 : 1),
Zitronensdaure, 3 EL Weillwein

Zutaten Butterkeks

250 g Sahne, 300 g Joghurt,
300 g Butterkekse,

2 Packchen Vanillezucker, 1Ei

Beerenauslese 2015
Triebaumer, Neusiedler See

Das Backrohr auf 120 Grad vorheizen. Ol und
Butter erhitzen und den Ricken von allen
Seiten scharf anbraten. Das Fleisch wiirzen,
auf einem Ofengitter mit untergelegtem
Abtropfblech ca. 15-20 min rosa garen. Das
Fleisch herausnehmen und kurz rasten las-
sen. Das weich geschmorte Gemise in einer
Pfanne mit etwas Schmorsaft und einer
Butterflocke erhitzen, das Hirschfleisch tran-
chieren und alles schén anrichten. Mit etwas
Sauce nappieren und die diinn aufgeschnit-
tenen, eingelegten schwarzen Walnusse
zwischen dem Gemiise als Deko einstecken.

Tachspeise

Die weilte Kuvertire iber einem Wasserbad
schmelzen und die Gelatine in kaltem Wasser
einlegen. Das Ei mit dem Eigelb, dem Ama-
retto und der fein gemahlenen Tonkabohne
lber dem Wasserbad schaumig schlagen. Die
Celatine ausdriicken und in die Masse geben.
AnschlieRend die geschmolzene und etwas
abgekihlte Kuvertire unterrihren.

Zum Schluss das geschlagene Obers vorsich-
tig, gleichmaRig unter die nicht zu warme
Masse unterheben. Die Mousse in Halbku-
gelformen fillen und einfrieren. Zutaten fur

Cuvée Triade 2017
Maria Kerschbaum,
Mittelburgenland

Riesling Smaragd Ried

Vorderseiber 2012
Mazza, Wachau

die Kaki-Marmelade zu einem Ragout bzw.
einer Marmelade kochen und plrieren. Fiir

das Butterkekseis alle Zutaten zusammen

in einen hohen Becher geben und ganz fein
plrieren. AnschlieRend in eine Eismaschine
geben und einfrieren.

° : . °
e @
o *
Mitmachen und genieflen
Gewinnspiel auf Seite 19



W LIWEST

Gut beginnt mit L.
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Kellerraume:
mehr als nur eine

Rumpelkammer

Platzreserven im
Untergeschof; werden heute
lingst nicht mehr nur als
Abstellfldchen genutzt.

Fitnessstudio, Heimkino, Weinlager etc. sind Nutzungsvarianten. Nur als
Wohn- bzw. Aufenthaltsraum tauglich sind Kellerrdume meist nicht, denn
die landesgesetzlichen Bauvorschriften hinsichtlich Raumhéhe, Belichtung
und Beliiftung sind im Regelfall nicht gegeben. Denn gedacht ist der Keller
eigentlich als Lagerraum, und dabei ist es sinnvoll, nachstehende Hinweise

zu beachten:

Liiften

Im Prinzip gelten die gleichen Regeln wie fur
Wohnraume: Je kalter es draullen ist, desto
kiirzer liften (wenn Fenster vorhanden). Vor-
zugsweise nur nachts liften (dann ist die Au-
Renlufttemperatur am geringsten). Im Som-
mer sollen die Fenster geschlossen bleiben.
Bei Notwendigkeit nur kurz liften - keine
Dauerliftung!

Grundsatzlich gilt:

Ist die AuRentemperatur um 5 °C niedriger
(ohne Regen) als die vorhandene Raumluft im
Keller, so kann bedenkenlos geluftet werden!

Lagerung

Eine kritische Zeit fir Kellerraume stellt das
Frihjahr und der Sommer dar, wenn warme
feuchte Luft in den kalten Keller stromt. Die in
der Luft vorhandene Feuchtigkeit kondensiert
an kalten Oberflachen (z. B.: Wand, Boden, gela-
gerte Gegenstande) aus und es kommt zur Ober-
flachenfeuchtigkeits- und Schimmelbildung.

Besonders gefdhrdet sind gelagerte Klei-
dungsstiicke, Schachteln, Holzregale, Schu-
he und sonstige Stoffe.

Speziell die dicken Wintersachen - Pullover,
Jacken, Mantel, Stiefel - nehmen im Schrank
viel Platz weg und werden deshalb den Som-
mer Uber gern im Keller aufbewahrt. Dafiir

eignen sich ein geschlossener Kleiderschrank
oder Regale, in denen die Kleidung in Wadsche-
kdrben oder Kartons gelagert wird.

Zum Schutz vor Staub und Schmutz kénnen
die Kleidungsstiicke auch in Leintiicher gewi-
ckelt werden. Zwischen die einzelnen Lagen
wird Seidenpapier als Knitterschutz gelegt.
Fir einen angenehmen Geruch sorgt ein Stick
Seife oder ein Duftsackchen.

Eine Alternative sind Vakuumboxen oder -sa-
cke, aus denen nach dem Einpacken der Klei-
dung die Luft abgesaugt wird. Sie schiitzen
nicht nur vor Staub und Feuchtigkeit, sondern
sparen auch Platz.

Ungeeignet zum Verstauen von Textilien sind
normale Plastiktiten. Sie kénnen Feuchtig-
keit mit einschlieffen, sodass sich darin leicht
Schimmel bildet.

Vorsicht: Motten!

Vor allem Kleidungssticke mit Wollanteil
sind fir Motten ein gefundenes Fressen. Die
Insekten bevorzugen zwar wdrmere Raume,
nehmen aber bei entsprechendem Nahrungs-
angebot auch Kellertemperaturen von um die
10 °C in Kauf. Wichtigste SchutzmalRnahme:
Kleidung vor dem Einlagern waschen oder
reinigen, denn auf Getragenes, auf dem noch

Hautpartikel oder Haare zu finden sind, fliegen
Motten ganz besonders.

Bitte beachten Sie, dass Kellerrdume unge-
dammte, nicht beheizte Rdume sind. Daher
kann es zu Kondensatbildung und erhéhter
Luftfeuchtigkeit kommen. Dies kann punk-
tuell z. B. bei AuRenwdanden oder auch wit-
terungsbedingt im gesamten Kellerbereich
maglich sein.

Daher sind Kellerrdume generell fur die La-
gerung von Kleidung, Schuhen, Schachteln,
Holzregalen oder Ahnlichem nicht unbedingt
geeignet, da an diesen Cegenstdnden sehr
schnell eine Schimmelbildung einsetzen kann.
Die Lagerung derartiger Gegenstande erfolgt
daher auch im Hinblick auf eine etwaige dies-
beztigliche Schimmelbildung auf eigenes Risi-
ko und eigene Gefahr der Bewohner.

Tipps zur
Kellerlagerung

3 Tipps, um hoher Luftfeuchtigkeit

und Schimmel vorzubeugen:

1. Regale, Kellermdbel oder Werkbanke nicht
an kalten AuRenwdnden, sondern maglichst

an Kellerinnenwanden aufstellen.

2. Kartons nicht direkt auf dem Boden, son-
dern auf Paletten oder in Regalen lagern,
damit Luftzirkulation maglich ist.

3. Trocknen Sie Wasche nur im daftir vor-
gesehenen Trockenraum und nicht im La-
gerraum.




o

Schneerd'umpﬂicht -
ein wichtiger Hinweis zy,;
bevorstehenden Jahreszeit

GemiR § 93 der StraRenverkehrsord—
nung haben Eigentimer von

steht auch die Verpﬂichtung, ) hneewechten oder
Eisbildungen von den Dachern der - an der StraRe gelegenen - Gebiude
entfernt werden, AuRerdem sjng Schneehaufen, die durch Schneepfii-
ge der StraRenverwaltung etwa auf den Gehsteig geschoben werden,
ebenfalls zy entfernen. Der Verwalter einer Liegenschaft hat fiir einen
funktionierenden Winterdienst 2 sorgen und Ubertragt

weiligen MaRnahmen
stellt nicht nyr eine Verwal-
eahndet wird, vielmehr kon-
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Schwanenstadt

Neubau
Seniorenheim

Nach einem geladenen Architekturwettbewerb wurde die 00 Wohn-
bau in ARGE mit der Neuen Heimat von der Stadtgemeinde Schwa-
nenstadt als Totaliibernehmer fiir den Neubau eines Seniorenheimes
mit 81 Pflegepldtzen (davon 5 Kurzzeitpflegepldtze) und einer Mut-
terberatungsstelle beauftragt. Das Projekt wird im August 2021 an
den Bauherrn iibergeben.
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Durch die ausgezeichnete
Zusammenarbeit mit dem

Architekten, der Heimleitung
und den ausfiihrenden
Firmen konnte in nur

7 Monaten der Rohbau

fertig gestellt werden.

Heimleiter Egon Mittermair
Biiro Karrer Oehlinger, Architektin DI Martina Schickmair
Biiro Karrer Oehlinger, Mag. arch. Klaus Oehlinger

00 Wohnbau, Baumeister Ing. Markus Hofko

Das neue Gemeindealten- und Pflegeheim
wird ein Z-formiger Baukorper im wunderscho-
nen Rainerpark in Schwanenstadt. Uber den
Haupteingang im Erdgeschol} gelangt man
direkt in ein Foyer, welches als Knotenpunkt
dient, um entweder in den Kichenbereich zu
gelangen oder sich in die 6ffentlichen Raum-
lichkeiten zu begeben. In den Obergescholien
wird der Mitteltrakt, bedingt durch den Z-
formigen Grundriss, den Ubergang zwischen
den Pflegestiitzpunkten inklusive der Gemein-
schaftsbereiche und der Bewohnerzimmer bil-
den. Fur das Personal werden alle Aufenthalts-
bereiche im Sichtfeld sein. An allen Seiten sind
gerundete Terrassen vaorgesehen.

Klare Strukturen und Zonierungen sowohl im
ErdgeschoR als auch in den Wohngescholen:
Foyer und Café werden schon zum Vorplatz
hin orientiert, der Saal in Richtung Garten. Das
neue Gebdude zum bestehenden benachbar-
ten Gesundheitszentrum wird als Ensemble
gesehen, die runden Ausformungen der Bal-
kone reagieren hier auf die Architektur des
Gesundheitszentrums.

Uberlegte Planungen, wie z. B. die Situierung
der Kapelle zum Garten oder die zentralen Auf-
enthaltsbereiche, sorgen dafir, den zukiinfti-
gen Bewohnern Individualitdt und ein Hochst-
mal an einem Gefiihl des ,Zuhauses” zu geben.

Besonderheiten:
= Integrierte Mutterberatungsstelle

= Kurze Bauzeit
= Teilweise Holzbau

I facts

Februar 2020 bis August 2021
12.000.000,- EUR
Projektleiter: Baumeister Ing. Markus Hofko

Bauphase:
Baukosten netto:

Planung: Karrer Oehlinger Architekten aus

Linz, DI Martina Schickmair



Mit den nachhaltigen Geldanlagemd&glichkeiten von Raiffeisen kénnen Sie heute mitentscheiden, wie
die Welt morgen aussieht. Investieren Sie jetzt in eine saubere Umwelt, in verantwortungsvolles Wirt-
schaften und in faire Arbeitsbedingungen — fiir eine lebenswerte Zukunft. Mit Raiffeisen OO und der
KEPLER-FONDS KAG haben Sie in Sachen ethischer Veranlagung echte Pioniere an lhrer Seite. Mit
personlicher Beratung und online.
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lhre Meinung zdhlt

Umfrage zur

Kundenzufriedenheit

Die 00 Wohnbau wird zu Jahresbeginn
2021 eine Umfrage zur Servicequalitat
und Kundenzufriedenheit durchfiih-
ren. Die kontinuierliche Weiterent-
wicklung und Verbesserung des Kun-
denservice ist uns bei der 00 Wohnbau
ein groRes Anliegen. Dafiir brauchen
wir Ihr Feedback.

Die Durchfiuhrung erfolgt durch das Bera-
tungsunternehmen evonis, um eine unabhdn-

gige und objektive AulRenperspektive zu ge-
winnen und um Anonymitdt zu gewdhrleisten.
Sie erhalten dazu eine gesonderte Einladung
per E-Mail, weiters sind die Bekanntgabe und
der Zugang iiber die Homepage der 00 Wohn-
bau geplant.

Bitte unterstiitzen Sie uns mit lhrem Feed-
back und nehmen Sie am angeschlossenen
Gewinnspiel mit attraktiven Preisen teil.

117

‘einem Betrieb mit mittlerweile r.und 400 Mitarbeitern hat sich das Tra.diti-
onsunternehmen Wohlschlager & RedlI entwickelt. Das alteingesessene, kun-
denorientierte Sanierungsunternehmen steht fiir Kompetenz aus einer Hand.

Im Jahr 1954 von Johann Wohlschlager ge-
grindet, wurde das Unternehmen 1998 mit
38 Angestellten von Georg Red| erworben und

- befindet sich seitdem in Familienbesitz. 2019
wurde die Geschdftsfithrung an die beiden.Soh- - -

ne Markus Redl und Philipp Red! Ub_er_getgen. :

Rund 400 Mitarbeiter beschaftigt das Unter-
nehmen aktuell, davon rund 45 Lehrlinge in finf
“Lehrberufen (Installations- und Gebaudetechni-
ker, Elektrotechniker, Maler & Beschichtungs-
- techniker, Maurer, Fliesen--und -P'Iatten’i_eger).
Als Garantie fiir eine guaflifizierte ndchste Gene-

ration an Mitarbeitern legt Wohlschlager & Red|
groRen'Wert auf die interne Lehrlingsausbil-
dung. Die Schwerpunkte der Ausbildung liegen
sowohtauf der fachlichen Ebene als auch bei der
Weitererntwicklung der Personlichkeit und der

“sozialen Kompetenzen. Bereits mehrmals wurde

Wohlschlager & Redl mit dem INEQ-Award als

: vorb_ildlitherI_e'hrbetrieb ausgezeichnet.

EINER FUR ALLES, ALLES VON EINEM."® ~°
dieser Leitsatz des Unternehmens bringt viele
Vorteile fiir den Kunden, durch die Koordination '
und Ausfihrung allein aus eigeriem Haus. Wohi-.

schlager & Redl bietet ein breites Spektrum von
verschiedenen Gewerken: Baumeister, Installa-
teur, Elektriker, Fliesenleger, Maler, Bodenleger,
Tischlerund Schlosser sowie Fenster und Tiiren.

Wohlschlager & Red|

Sanierung & Service GmbH & Co KG
Freistddter Stralle 226, 4040 Linz -
Tel.: +43 (0) 732 750 405-0
-www.wohlschlager-redl.at

REDL
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Die Kraft der Zivilgesellschaft
Ein Spirit, der verbindet

Sie schauen hin, wenn andere wegsehen, und helfen, wenn Hilfe bendtigt
wird. Immer mehr Menschen engagieren sich freiwillig im 00. Roten Kreuz.
Sie sind Teil einer lebendigen Zivilgesellschaft, die besonders in Krisenzei-
ten fiir Mitmenschen da ist. Ihr Engagement steht am Tag der Freiwilligkeit,

(5. Dezember) im Mittelpunkt.

Mit Notfallrucksack, roter Jacke und einem zu-
friedenen Lacheln stehen Johannes Haidinger
und Sandra Hammerl vor dem Rettungsauto an
der Ortsstelle Wels. Ihr freiwilliges Engagement
und der verbindende Rotkreuzgedanke mach-
ten sie zu guten Freunden, die auch in ihrer
Freizeit viel gemeinsam unternehmen.

4 von 10 Oberosterreichern engagieren sich frei-
willig fur ihre Mitmenschen. Sie finden Sinn und
Spall im Leben, sammeln Erfahrungen, schlie-
Ren neue Freundschaften und sind wertvoller
Teil einer lebendigen Gemeinschaft, die unsere
Zukunft positiv mitgestaltet. , Ihr Engagement
kommt von Herzen und zeigt, dass gemein-
wohlorientierte Werte wie Menschlichkeit, Zu-
sammenhalt oder zivilgesellschaftliches Enga-

gement tragende Sdulen in unsicheren Zeiten
sind”, meint 00. Rotkreuz-Prasident Dr. Aichin-
ger Walter. ,Gemeinsam konnen wir viel be-

.Uns verbindet der Rotkreuzspirit. Wir wollen Men-
schen helfen." Johannes Haidinger (I.) und Sandra Ham-
merl starten ihren freiwilligen Rettungsdienst an der
Ortsstelle Wels. Credit: 0ORK/Andreas Schwarzlmiiller.

Genussvolle Momente

Gewinnen Sie einen von
4 Genuss-Gutscheinen

Gemeinsam mit GO Gastro & Catering
verlosen wir 2 Gutscheine fiir einen
Weinabend in der Borserie am Siid-
bahnhofmarkt sowie 2 Gutscheine
fiir ein Friihstiicksbuffet im Hotel am
Domplatz - jeweils fiir 2 Personen.

Mehrmals jahrlich finden in der Borserie Wein-
abende mit ausgewadhlten Weingitern statt.
Dabei ist der Winzer immer personlich vor Ort
und gibt Einblicke in sein Weingut. Verkosten
Sie dabei die Weine des Weinguts und lassen
Sie sich kulinarisch mit verschiedenen Kést-

lichkeiten verwéhnen. Im Hotel am Domplatz
in Linz starten Sie mit einem reichhaltigen
Frihsticksbuffet gut gestarkt in den Tag. Ge-
nieRen Sie dabei den Blick auf den wunderba-
ren Mariendom. Gleich folgende Gewinnfrage
auf www.ooewohnbau.at beantworten und
genussvolle Momente gewinnen:

GEWINNSPIELFRAGE

Wie heilt die neue App der 00 Wohnbau?
1) MyHouse

2) MyHome

waltigen.” Beispiele daftr sind das Hochwasser
2013, die grofien Flichtlingsbewegungen 2015
oder die 2020 aufgetretene Coronakrise.

Egal, ob im Rettungsdienst, in den frei-
willigen sozialen Diensten, in der Katas-
trophenbhilfe, in der Jugendarbeit, im Blut-
spendewesen oder in der Vermittlung von
Erste-Hilfe-Kenntnissen: ,Wir haben die
passende Jacke fiir jeden, 1ddt Aichinger
ein, Teil der Rotkreuzfamilie zu werden.
Mehr: www.roteskreuz.at/ooe

+

OSTERREICHISCHES ROTES KREUZ

Avs Liebe 2um Menschen.

GASTRO &
CATERING

Das Gewinnspiel endet am 10.01.2021. Die Teilnahme am Gewinnspiel ist kostenlos und ohne Verpflichtung fiir die Teilnehmer. Mitarbeiter der 00 Wohnbau und ihre Familienangehérigen sind nicht
berechtigt, am Gewinnspiel teilzunehmen. Fiir die Teilnahme am Gewinnspiel muss sich der Teilnehmer mit seinem vollstandigen Namen, vollstandiger Adresse sowie E-Mail-Adresse anmelden.
Die Auszahlung des Gewinns erfolgt in Sachwerten. Tausch oder Ubertragung auf andere Personen ist nicht méglich. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
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Ihr verldsslicher Begleiter
fiir Keine Sorgen im Leben.

OberZziosterreichische =

www.keinesorgen.at




